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1. TRVANLIVE FERMENTOVANE A TEPELNE NEOPRAC. MASNE VYROBKY

1.1 Trvanlivé, fermentované masné vyrobky

SudZuk - Na 100 kg hotového vyrobku bylo pouzito 162 kg masa: hovézi maso, jedla
sul, smes koreni s HORCICI, E 250 konzervant, E 316 antioxidant, startovaci kultura.
Skladovat do 20 °C, min. trvanlivost 90 dni. Bez lepku.

Vyzivové hodnoty na 100g vyrobku:
Energie (kJ/kcal) 929/224
Tuky (g) 15,5
Z toho nasycené MK (g) 5,7
Sacharidy (g) 0
Z toho cukry (g) 0
Bilkoviny (g) 19,9
Sul (g) 2,6

Hovézi chorizo — Na 100 kg hotového vyrobku bylo pouzito 162 kg masa: hovézi maso,
jedla sul, smés koteni a extraktii, E 250 konzervant, E 300 antioxidant, startovaci kultura,
dextroza. Skladovat do 20 °C, min. trvanlivost 90 dni. Bez lepku.

Vyzivové hodnoty na 100g vyrobku:
Energie (kJ/kcal) 953/230
Tuky (g) 15,7
Z toho nasycené MK (g) 5,7
Sacharidy (g) 0
Z toho cukry (g) 0
Bilkoviny (g) 20,1
Sul (g) 2,9




Jeleni ferm. salam — Na 100 kg hotového vyrobku bylo pouzito 162 kg masa: 51 % maso
z jelena, hovézi maso, jedla stl, pepi, E 250 konzervant, E 316 antioxidant, startovaci

kultura. Skladovat do 20°C, min. trvanlivost 90 dni. Bez lepku.

Vyzivové hodnoty na 100g vyrobku:
Energie (kJ/kcal) 776/187
Tuky (g) 9,9
Z toho nasycené MK (g) 3,3
Sacharidy (g) 0
Z toho cukry (g) 0
Bilkoviny (g) 22,2
Sul (g) 2,6

Jeleni chorizo - Na 100 kg hotového vyrobku bylo pouZito 162 kg masa: 51 % maso z
jelena, hovézi maso, jedla stl, smés koteni a extraktii, E 250 konzervant, 300 antioxidant,
startovaci kultura, dextroza. Skladovat do 20°C, min. trvanlivost 90 dni. Bez lepku.

Vyzivové hodnoty na 100g vyrobku:
Energie (kJ/kcal) 771/185
Tuky (g) 9,5
Z toho nasycené MK (g) 3,3
Sacharidy (g) 0
Z toho cukry (g) 0
Bilkoviny (g) 22,0
Sul (g) 2,6

Skopovy ferment. salam — Na 100 kg hotového vyrobku bylo pouzito 162 kg masa: 51 %
skopové maso, hovézi maso, jedla sul, pept, Cesnek, E 250 konzervant, E 316 antioxidant,
E 621 latka zvyraziujici chut’ a vini, startovaci kultura, Bez lepku.Skladovat do 20°C,

min. trvanlivost 90 dni. Vyzivové hodnoty na 100g vyrobku:
Energie (kJ/kcal) 1121/269
Tuky (g) 20,5
Z toho nasycené¢ MK (g) 8,0
Sacharidy (g) 0
Z toho cukry (g) 0
Bilkoviny (g) 18,95
Sul (g) 2,7




Hovézi fermentovany salam - Na 100 kg hotového vyrobku: 162 kg masa (pouze hovézi maso),
jedla. stl, smés koteni s HORCICI, E 250 konzervant, E 316 antioxidant,startovaci kultura.

Skladovat do 20°C, min. trvanlivost 90 dni. Bez lepku.

Driibezi fermentovany salam - Na 100 kg hotového vyrobku: 162 kg masa (51 % kufeci a
krati, 49 % hov. maso), jedla sil, koteni s HORCICI, E 250 konzervant, E 316 antioxidant,

Vyzivové hodnoty na 100g vyrobku:

Energie (kJ/kcal) 1181/285
Tuky (g) 23,5

Z toho nasycené¢ MK (g) 8,7
Sacharidy (g) 0

Z toho cukry (g) 0
Bilkoviny (g) 17,4
Sul (g) 2,8

start. kultura. Skladovat do 20 °C, min. trvanlivost 90 dni. Bez lepku.

Zvérinovy salam

Na 100g vyrobku bylo pouZito 162 kg masa: Hovézi maso 49 %, jeleni maso 31 %, danci maso 20 %.
jedla siil, smés ko¥eni, konzervant E 250, antioxidant E 316. Skladovat do 20°C, min. trvanlivost 90 dni.

Bez lepku.

Skopové ty€inky (pro nékteré odbératele pouzivan nazev Skopové ferm. klobasky)

Vyzivové hodnoty na 100g vyrobku:

Energie (kJ/kcal) 1129/273
Tuky (g) 22,7

Z toho nasycené¢ MK (g) 8,6
Sacharidy (g) 0

Z toho cukry (g) 0
Bilkoviny (g) 16,87
Sul (g) 2,6

Vyzivové hodnoty na 100g vyrobku:

Energie (kJ/kcal) 775/186
Tuky (g) 9,9

Z toho nasycené¢ MK (g) 3,3
Sacharidy (g) 0

Z toho cukry (g) 0
Bilkoviny (g) 22,2
Sul (g) 2,6




— Na 100 kg hotového vyrobku bylo pouzito 162 kg masa:51 % skopové maso, hoveézi maso a 1ij, jedla stl,
pept, Cesnek, E 250 konzervant, E 316 antioxidant, E 621 latka zvyraznujici chut’ a vini, dextroza, startovaci
kultura. Bez lepku. Skladovat do 20 °C, min. trvanlivost 90 dni.

Vyzivové hodnoty na 100g vyrobku:
Energie (kJ/kcal) 1121/269
Tuky (g) 20,5
Z toho nasycené¢ MK (g) 8
Sacharidy (g) 0
Z toho cukry (g) 0
Bilkoviny (g) 18,95
Sul (g) 2,7

Jeleni tyCinky (pro nékteré odbératele pouZivan nazev Jeleni ferm. klobasky)— Na 100 kg hotového
vyrobku bylo pouzito 162 kg masa:51 % jeleni maso, hovézi maso a 14j, jedla stl, koteni,
E 250 konzervant, E 316 antioxidant, dextroza, maltodextrin, startovaci kultura. Bez
lepku. Skladovat do 20 °C, min. trvanlivost 90 dni.

Vyzivové hodnoty na 100g vyrobku:

Energie (kJ/kcal) 776/187

Tuky (g) 9,9

Z toho nasycené MK (g) 3.3

Sacharidy (g) 0

Z toho cukry (g) 0
Hovézi chorizové tylinky (pro| Bilkoviny (g) 22,2 $
n&které odbératele pouzivan nazev| Sil (g) 2,6 ~
Hovézi ferm. klobasky)— hovézi maso, Nl

jedla sal, smés koteni s HORCICI a paprikou, E 250 konzervant, E 300 antioxidant, ‘epx
dextroza, startovaci kultura. Bez lepku. Skladovat do 20 °C, min. trvanlivost 90 dni.

Vyzivové hodnoty na 100g vyrobku:
Energie (kJ/kcal) 953/230
Tuky (g) 15,74
Z toho nasycené¢ MK (g) 5,69
Sacharidy (g) 0
Z toho cukry (g) 0
Bilkoviny (g) 20,06
Sul (g) 2,92

Mufloni salam
Na 100g vyrobku bylo pouzito 162 kg masa: Mufloni maso 51 %, hovézi maso 49 %, jedl4 sul, smés
koteni, konzervant E 250, antioxidant E 316. Bez lepku. Min. Trvanlivost 90 dni.

Véha 0,2 kg. Skladovat do 20°C.

Vyzivové hodnoty na 100g vyrobku:
Energie (kJ/kcal) 802/193
Tuky (g) 10,5
Z toho nasycené MK (g) 3,8
Sacharidy (g) 0
Z toho cukry (g) 0
Bilkoviny (g) 23
Sul (g) 2,6




Hovézi prSut — hovézi zadni maso, jedla sil, E250 konzervant, E316 antioxidant, smés
koteni. Bez lepku. Skladovat do 20°C, min. trvanlivost 120 dni.

Vyzivové hodnoty na 100g vyrobku:
Energie (kJ/kcal) 689/165
Tuky (g) 9
Z toho nasycené¢ MK (g) 3.8
Sacharidy (g) 0
Z toho cukry (g) 0
Bilkoviny (g) 20,8
Sul (g) 4,1

Skopovy priut — skopové maso, jedla stl, E250 konzervant, E316 antioxidant, smés
koteni. Bez lepku. Skladovat do 20 °C, min. trvanlivost 120 dni.

Vyzivové hodnoty na 100g vyrobku:
Energie (kJ/kcal) 1183/283
Tuky (g) 23,4
Z toho nasycené¢ MK (g) 10,2
Sacharidy (g) 0
Z toho cukry (g) 0
Bilkoviny (g) 16,6
Sul (g) 4,1

Jeleni priut — jeleni maso, jedla stl, E250 konzervant, E316 antioxidant, smé&s kofeni.
Bez lepku. Skladovat do 20°C, min. trvanlivost 120 dni.

Vyzivové hodnoty na 100g vyrobku:
Energie (kJ/kcal) 504/121
Tuky (g) 2,4
Z toho nasycené¢ MK (g) 0,9
Sacharidy (g) 0
Z toho cukry (g) 0
Bilkoviny (g) 23,0
Sul (g) 4,1

1.2. Tepelné neopracovany masny vvrobek (k tepelné upraveé)

Hovézi tenka vinna klobasa — hovézi maso, voda, bramb. §krob, veka (LEPEK), MLEKO, smés
kofeni, citrondda, regulator kyselosti E 331, antioxidantu E 316, jedla stl, olej, bil¢ vino.
Skladovat do 4°C. Min. Trvanlivost 4 dny.

Vyzivové hodnoty na 100g vyrobku:
Energie (kJ/kcal) 471/114
Tuky (g) 6,1
Z toho nasycené MK (g) 2,4
Sacharidy (g) 5,7
Z toho cukry (g) 1,1
Bilkoviny (g) 8,9
Sul (g) 1,9




Jatrova zavarka mraZena — 53 % hovézi jatra, 33 % hovézi maso, veka (LEPEK), jedla sul, smés
koteni, bramb. skrob, E 316 antioxidant. Skladovat pti -12 az -18°C, min. trvanlivost: 21 dni.

Vyzivové hodnoty na 100g vyrobku:
Energie (kJ/kcal) 648/156
Tuky (g) 6,8
Z toho nasycené MK (g) 2,5
Sacharidy (g) 5,5
Z toho cukry (g) 0,3
Bilkoviny (g) 17,7
Sul (g) 23

Marinovana H masa — hovézi zadni (pfip. roSténka), marindda: rostl. tuk, olej, jedla sul, Cesnek,
koteni, bylinky. Obsah soli max. 2,5 %. Min. trvanlivost 7 dni, skladovat do 4°C.

Marinovana Kkureci prsa — kufeci maso, marindda: rostl. olej a ztuz. tuk, jedla stl s jodem, koteni s
HORCICI, kofeni, titinovy cukr, cibule, paprika, prasek z kokosového mléka, SEZAMOVE
seminko, bylinky, aroma.

2. TEPELNE OPRACOVANE MASNE VYROBKY

2.1 Drobné sekané masné vyrobky

Hovézi tenké parecky — hovézi maso, jedla stl, voda, smés koteni, E250 konzervant, E300
antioxidant, E452 stabilizator, E621 latka zvyraznujici chut’ a viini, maltodextrin, bramb.
Skrob,koteni,aroma. Bez lepku. Skladovat do 5°C. Min. trvanlivost 21 dni.

Vyzivové hodnoty na 100g vyrobku:
Energie (kJ/kcal) 522/126
Tuky (g) 8,4
Z toho nasycené¢ MK (g) 3,3
Sacharidy (g) 0,7
Z toho cukry (g) 0,6
Bilkoviny (g) 11,5
Sul (g) 1,9

Hovézi Spekacky — hovézi maso, jedla stl, voda, smés koteni, E250 konzervant, E315
antioxidant, E450, E451, E452 stabilizator, E621 latka zvyraziujici chut a vini,
hroznovy cukr, bramb. Skrob. Bez lepku. Skladovat do 5°C. Min. trvanlivost 21 dni.

Vyzivové hodnoty na 100g vyrobku:
Energie (kJ/kcal) 522/126
Tuky (g) 8,4
Z toho nasycené MK (g) 3.3
Sacharidy (g) 0,7
Z toho cukry (g) 0,2
Bilkoviny (g) 11,5
Sul (g) 1,6




Hovézi toceny saldm - hovézi maso, jedla stl, voda, smés koteni, E250 konzervant, E315
antioxidant, E450, E451, E452 stabilizator, E621 latka zvyraznujici chut a vini,
hroznovy cukr, bramb. Skrob. Bez lepku. Skladovat do 5°C. Min. trvanlivost 21 dni.

Vyzivové hodnoty na 100g vyrobku:
Energie (kJ/kcal) 522/126
Tuky (g) 8,4
Z toho nasycené MK (g) 3,3
Sacharidy (g) 0,7
Z toho cukry (g) 0,2
Bilkoviny (g) 11,5
Sul (g) 1,6

Kuteci Sunkové parecky - kufeci prsa, jedld sul, pept, E250 konzervant, E316
antioxidant, E450,451 stabilizator, E407a, E415, E417 zahustovadlo, ZivoC. bilkovina,
aroma, E120 barvivo. Bez lepku. Skladovat do 5°C. Min. trvanlivost 21 dni.

Vyzivové hodnoty na 100g vyrobku:
Energie (kJ/kcal) 475/114
Tuky (g) 5,5
Z toho nasycené MK (g) 1,7
Sacharidy (g) 3,5
Z toho cukry (g) 3,0
Bilkoviny (g) 12,5
Sul (g) 2,3

Jeleni klobasky — 51 % maso z jelena, hovézi maso, jedla siil, smes koteni, cukr, E250
konzervant, E315 antioxidant, E450,451,452 stabilizator, E621 zvyraznova¢ chuti. Bez
lepku. Skladovat do 5°C. Min. trvanlivost 21 dni.

Vyzivové hodnoty na 100g vyrobku:
Energie (kJ/kcal) 539/130
Tuky (g) 6,3
Z toho nasycené MK (g) 2,5
Sacharidy (g) 0,5
Z toho cukry (g) 0,3
Bilkoviny (g) 16,9
Sul (g) 2,5




Skopové klobasky — 51 % skopové maso, hoveézi maso, jedla stl, smes koteni, cukr, E250 konzervant,
E315 antioxidant, E621 zvyraziiovac chuti. Bez lepku. Skladovat do 5°C. Min. trvanlivost 21 dni.

Vyzivové hodnoty na 100g vyrobku:
Energie (kJ/kcal) 831/199
Tuky (g) 15,3
Z toho nasycené¢ MK (g) 6,5
Sacharidy (g) 0,5
Z toho cukry (g) 0,3
Bilkoviny (g) 14,2
Sul (g) 2,5

Krati klobasky s medvédim cesnekem - kriti maso, jedld sul, pepf, medvédi ¢esnek (1%) E250

konzervant, E316 antioxidant, E450,451 stabilizator, E407a, E415,

E417 zahustovadlo,

zivoC. bilkovina, aroma, E120 barvivo. Bez lepku. Skladovat do 5°C. Min. trvanlivost 21

dni.

Vyzivové hodnoty na 100g vyrobku:
Energie (kJ/kcal) 475/114
Tuky (g) 5,5
Z toho nasycené MK (g) 1,7
Sacharidy (g) 3,5
Z toho cukry (g) 3,0
Bilkoviny (g) 12,5
Sul (g) 2,3

Hovézi grilovaci klobasky - hovézi maso, jedla sul, voda, E300,301antioxidant, kofeni s

bylinkami,

sirup.Bez lepku. Skladovat do 5°C. Min. trvanlivost 21 dni.

HORCICE ,E330,335stabilizator, bylinky, bram.skrob,pepf, glukozovy

Vyzivové hodnoty na 100g vyrobku:
Energie (kJ/kcal) 780/189
Tuky (g) 13,0
Z toho nasycené MK (g) 5,2
Sacharidy (g) 0,3
Z toho cukry (g) 0,1
Bilkoviny (g) 17,3
Sul (g) 2,1

2.2 Speciality, Sunky a uzena masa

Hovézi Sunka z krku - hovézi maso z krku, jedla stl, pept, E250 konzervant, E316

antioxidant,

E450,451 stabilizator, E407a, E415, E417 zahuStovadlo, zivo€. bilkovina, aroma, E120 {
barvivo, E 621 zvyraz. Chuti. Bez lepku. Zauzeno. Standardni tfida jakosti. Skladovat do &2
5°C. Min. trvanlivost 30 dni. .

Vyzivové hodnoty na 100g vyrobku:
Energie (kJ/kcal) 526/126
Tuky (g) 6,2
Z toho nasycené¢ MK (g) 2,6
Sacharidy (g) 3,3
Z toho cukry (g) 3,1
Bilkoviny (g) 14,3
Sul (g) 2,3




Uz. hovézi jazyk - jazyk, voda,jedla stl, E250 konzervant, E300, E301 antioxidant,

E450,E451 stabilizator, E 407 zahustovadlo, E 1422 modif. Skrob,dextroza, E 120 barvivo. Skladovat

do 5 °C. Min. trvanlivost 21 dni. Bez

Vyzivové hodnoty na 100g vyrobku:
Energie (kJ/kcal) 952/227
Tuky (g) 16,1
Z toho nasycené¢ MK (g) 7
Sacharidy (g) 5,8
Z toho cukry (g) 0
Bilkoviny (g) 14,9
Sul (g) 2.4

lepku.

Uz. hovézi bok — hovézi bok bk, jedla stl, E250 konzervant, E300,301 antioxidant, E450,
E451 stabilizator, dextroza, E407, 415 zahustovadlo, E120 barvivo, E 1422 modifik. Skrob. Bez lepku.
Skladovat do 5°C. Min. trvanlivost 21 dni. .

Uz. hovézi rolko z krku — piedni hovézi, jedla stl, E250 konzervant, E300,301
antioxidant, E450,451 stabilizator, dextroza, E407, 415 zahu$tovadlo, E120 barvivo, E

Vyzivové hodnoty na 100g vyrobku:

Energie (kJ/kcal) 1401/335
Tuky (g) 30,1

Z toho nasycené MK (g) 12,7
Sacharidy (g) 2,1

Z toho cukry (g) 0
Bilkoviny (g) 16,1
Sul (g) 2.4

1422 modifik. skrob. Bez lepku. Skladovat do 5°C. Min. trvanlivost 21 dni.

Vyzivové hodnoty na 100g vyrobku:
Energie (kJ/kcal) 701/167
Tuky (g) 9
Z toho nasycené MK (g) 3,8
Sacharidy (g) 2,1
Z toho cukry (g) 0
Bilkoviny (g) 20,8
Sul (g) 2,4




Uz. hovézi kyta — zadni hovézi, jedla siil, E250 konzervant, E300,301 antioxidant, E450, E451

stabilizator, dextroza, E407, 415 zahustovadlo, E120 barvivo,
E1422modifik. Skrob. Bez lepku. Skladovat do 5°C. Min. trvanlivost 21 dni.

Uzené kureci ¢tvrtky- kutecil/4, jedla sal, E250 konzervant, E300,301 antioxidant, E 450,
E 451 stabilizator, dextroza, E407, 415 zahustovadlo, E120 barvivo, modifik. Skrob. Bez

Vyzivové hodnoty na 100g vyrobku:

Energie (kJ/kcal) 441/104
Tuky (g) 1,3

Z toho nasycené¢ MK (g) 0,6
Sacharidy (g) 2,1

Z toho cukry (g) 0
Bilkoviny (g) 22,3
Sul (g) 2,4

lepku. Skladovat do 5°C. Min. trvanlivost 21 dni.

Uzena kruti prsa — kriti prsa, jedla sal, E250 konzervant, E300,301 antioxidant, E450,
E451 stabilizator, dextroza, E407, 415 zahu$tovadlo, E120 barvivo, modifik. $krob. Bez lepku.

Skladovat do 5°C. Min. trvanlivost 21 dni.

Uzena skopova kyta, plec — Skopové maso, jedla sil, E250 konzervant, E300,301 antioxidant, E450,
E451 stabilizator, dextroza, E407, 415 zahustovadlo, E120 barvivo, modifik. Skrob. Bez lepku.

Skladovat do 5°C. Min. trvanlivost 21 dni.

Vyzivové hodnoty na 100g vyrobku:
Energie (kJ/kcal) 899/214
Tuky (g) 16,6
Z toho nasycené¢ MK (g) 5
Sacharidy (g) 2,1
Z toho cukry (g) 0
Bilkoviny (g) 16
Sul (g) 2,5

Vyzivové hodnoty na 100g vyrobku:

Energie (kJ/kcal) 453/108
Tuky (g) 1

Z toho nasycené MK (g) 0,28
Sacharidy (g) 2,1

Z toho cukry (g) 0
Bilkoviny (g) 23,3
Sul (g) 2,4

Vyzivové hodnoty na 100g vyrobku:

Energie (kJ/kcal) 1195/285
Tuky (g) 23,4

Z toho nasycené¢ MK (g) 10,2
Sacharidy (g) 2,1

Z toho cukry (g) 0
Bilkoviny (g) 16,6
Sual (g) 2,4




Pecené kuieci étvrtky — kufeci zadni 1/4, jedla sul, koteni. Skladovat do 5°C. Min.
trvanlivost 2 dny. Bez lepku.

Vyzivové hodnoty na 100g vyrobku:
Energie (kJ/kcal) 651/155
Tuky (g) 12,2
Z toho nasycené MK (g) 3,7
Sacharidy (g) 0
Z toho cukry (g) 0
Bilkoviny (g) 11,8
Sul (g) 1,8

2.3 TRVANLIVE TEPELNE OPRACOVANE MASNE VYROBKY

Jeleni salam z KrkonoS§ — 51 % jeleni maso, hovézi maso, smés koteni s HORCICI,
jedla sal, E250 konzervant, zvyraz. Chuti E621, LAKTOZA. Bez lepku. Skladovat do
20°C. Min. trvanlivost 90 dni

Vyzivové hodnoty na 100g vyrobku:
Energie (kJ/kcal) 735/177
Tuky (g) 9,2
Z toho nasycené MK (g) 3,3
Sacharidy (g) 0,9
Z toho cukry (g) 0,3
Bilkoviny (g) 21,7
Sul (g) 3,1

Hovézi turista — hovézi maso, pept, Cesnek, jedla sil, E250 konzervant, antioxidant
E315, stabilizator E 450,451,452, zesilovac chuti E621, cukr. Bez lepku. Skladovat do
20°C. Min. trvanlivost 90 dni.

Vyzivové hodnoty na 100g vyrobku:
Energie (kJ/kcal) 910/220
Tuky (g) 15,2
Z toho nasycené¢ MK (g) 5,6
Sacharidy (g) 1,1
Z toho cukry (g) 0,3
Bilkoviny (g) 19,7
Sul (g) 2,8




Hovézi paprikovy — hovézi maso, smés kofeni s HORCICI, paprika,pept, jedl4 stl, E250
konzervant, E 316, E300 antioxidant, E 450 stabilizator. Bez lepku.
Skladovat do 20°C. Min. trvanlivost 90 dni.

Vyzivové hodnoty na 100g vyrobku:
Energie (kJ/kcal) 949/229
Tuky (g) 15,5
Z toho nasycené¢ MK (g) 5,7
Sacharidy (g) 2,9
Z toho cukry (g) 1,3
Bilkoviny (g) 19,9
Sul (g) 2,6

Skopovy polosuchy — 52 % skopové maso, hovézi maso, pepf, jedla stl, cukr,, E250
konzervant, antioxidant E 315, stabilizator E 450,451,452. Skladovat do 20°C. Bez
lepku. Min. trvanlivost 90 dni.

Vyzivové hodnoty na 100g vyrobku:
Energie (klJ/kcal) 1084/260
Tuky (g) 20
Z toho nasycené MK (g) 8
Sacharidy (g) 0,9
Z toho cukry (g) 0,3
Bilkoviny (g) 18,5
Sul (g) 2,7




